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Wydarzenia jako urozmaicona forma turystyki kulinarnej
na przykladzie Festiwalu ,,Europa na widelcu” we Wroclawiu

Streszczenie

Celem opracowania jest wykazanie, ze wydarzenie kulinarne Festiwal ,,Europa na widelcu” we
Wroctawiu stanowi urozmaicong forme turystyki kulinarnej. W realizacji celu badawczego wyko-
rzystano metodg¢ analizy zrodet wtoérnych obejmujacych informacje dostgpne: w krajowe;j literaturze
przedmiotu, materiatach uzyskanych na Festiwalu ,,Europa na widelcu” we Wroctawiu oraz na stro-
nach internetowych. Do przygotowania opracowania zastosowano technike obserwacji uczestniczacej
podczas badan terenowych przeprowadzonych na poczatku czerwca 2015 roku, w czasie badanego Festiwalu.

Przeprowadzone badania wskazuja, ze Wroctaw jako jedno z pierwszych miast zaczat podkre-
sla¢ swoj potencjat kulinarny. Organizowany tam Festiwal ,,Europa na widelcu” jest wydarzeniem
kulinarnym o bardzo rozbudowanym programie, sktadajacym si¢ z wielu atrakcji zwigzanych z ku-
linariami. Lokalni restauratorzy corocznie na Biesiadzie europejskiej gotuja dla tysigcy odwiedzaja-
cych rynek wroctawian i przyjezdnych, w tym turystow kulinarnych (foodies). Festiwal ,,Europa na
widelcu” jest waznym wydarzeniem kulinarnym stanowigcym urozmaicong forme turystyki kulinar-
nej, przeznaczonym dla wszystkich mito§nikow dobrego smaku. Impreza ta wptywa na rozwoj tego
rodzaju turystyki oraz promocje stolicy Dolnego Slaska od strony kulinarne;.

Stowa kluczowe: turystyka kulinarna, formy turystyki kulinarnej, wydarzenia kulinarne, Festiwal
,,Europa na widelcu”

Kod JEL: Q18, Z32

Wstep

Na wspotczesnym rynku turystycznym polskie dziedzictwo kulinarne jest juz bez wat-
pienia samodzielng atrakcja, jak réwniez stanowi czes¢ szerszego produktu turystycznego
regionu (Ortowski, WozZniczko 2016). Forma promocji turystycznej szeroko rozumiane-
go dziedzictwa kulinarnego, bedaca forma organizacji turystyki kulinarnej sg wydarzenia
kulinarne. Ich motywem przewodnim jest: jeden surowiec (np. truskawka, $liwka, jabtko,
ogorek, pomidor) lub produkt zywnosciowy (np. chleb, kasza, ser, mioéd, ogoérek kiszony,
fasola, grzyby, wino, piwo, §ledz), potrawa przyrzadzona z jednego, wiodacego produktu
(np. ziemniak pieczony, ges, karp, dziczyzna), potrawa lokalna, regionalna lub tradycyj-
na (np. krupniok, kotacz, rogal $wigtomarcinski, piernik, sekacz, korowaj, pierogi, babka
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ziemniaczana) (Ortowski, WoZniczko 2011). Wydarzenia te odbywaja si¢ podczas imprez
kulturowych zawierajacych w swoim programie promocje¢ dziedzictwa kulinarnego i histo-
rii roznych aspektow pozywienia, inicjowanie festiwali, jarmarkéw 1 festynéw kulinarnych
czy tez organizowanie rozmaitych konkurséw kulinarnych zwigzanych z prezentowaniem
kuchni lokalnej, regionalnej lub tradycyjne;j.

Wydarzenia kulinarne sg istotnym elementem przyczyniajacym si¢ do rozwoju turystyki
kulinarnej. Na ogot tego rodzaju imprezy odbywaja si¢ cyklicznie, w $cisle wyznaczonym
terminie 1 w tym samym miejscu, a takze majg ogolnopolski, regionalny lub lokalny cha-
rakter. Wydarzenia takie moga mie¢ rowniez zasi¢g miedzynarodowy badz krajowy (wybra-
nych krajow na $wiecie).

Celem opracowania jest wykazanie, ze wydarzenie kulinarne Festiwal ,,Europa na widel-
cu” we Wroctawiu stanowi urozmaicong forme turystyki kulinarnej. Zakres pracy obejmuje:
teoretyczne przedstawienie wydarzen jako formy organizacji turystyki kulinarnej, zapre-
zentowanie wybranych wydarzen kulinarnych o zasiegu krajowym i migdzynarodowym
w zestawieniu kalendarzowym, charakterystyke Festiwalu ,,Europa na widelcu” ze szczego-
fowym opisaniem jego programu i ukazaniem atrakcyjnosci tej formuly poprzez mnogosc¢
atrakcji oraz imprez towarzyszacych.

W realizacji celu badawczego wykorzystano metode analizy zrodet wtornych obejmu-
jacych informacje dostepne: w krajowe;j literaturze przedmiotu, materiatach uzyskanych na
Festiwalu ,,Europa na widelcu” we Wroctawiu oraz na stronach internetowych. Do przygo-
towania opracowania zastosowano technike obserwacji uczestniczacej podczas badan tereno-
wych przeprowadzonych na poczatku czerwca 2015 roku, w czasie badanego Festiwalu.

Wydarzenia poswi¢cone kulinariom jako forma turystyki kulinarnej

Pojecie turystyki kulinarnej zostato wprowadzone do literatury przedmiotu w 1998 roku
przez amerykanska badaczke L. Long (1998, s. 181-204; 2004, s. 20-22) z Uniwersytetu
Stanowego Bowling Green w Ohio. Przyjeto si¢ uwazac turystyke kulinarng za: ,jedng z form
turystyki, ktora bedac czegscig sktadowg szeroko rozumianej turystyki kulturowej — polega
na spozywaniu i delektowaniu si¢ potrawami, przy jednoczesnym poznawaniu tradycji kuli-
narnych postrzeganych jako gtéwna atrakcja turystyczna™'. Autorem tej definicji jest Prezes
Migdzynarodowego Stowarzyszenia Turystyki Kulinarnej (World Food Travel Association —
nazwa od 2012 roku?) — E. Wolf (2004, s. 6). W Polsce zagadnieniem tym zajat si¢ jako pierw-
szy A. Kowalczyk (2005, s. 167; 2008 , s. 39). Obecnie w literaturze przedmiotu funkcjonuja
rozne definicje turystyki kulinarnej, ktore sg mniej lub bardziej precyzyjne. Przeglady definicji

! http://www.culinarytourism.org [dostep: 10.04.2016].
% Szerzej o instytucjonalizacji i formalizacji turystyki kulinarnej w Polsce i na $wiecie (w:) Wozniczko, Ortowski, Jedrysiak
(2015, 5. 99-118).
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turystyki kulinarnej przedstawione sa w wielu opracowaniach dostepnych w literaturze przed-
miotu (Ortowski, Wozniczko 2015, s. 124). W publikacji pt. Turystyka kulinarna autorstwa
M. Wozniczko, T. Jedrysiak i D. Ortowski zamieszczon szczegdétowa definicje tego pojecia,
stworzong przez D. Ortowskiego i M. Wozniczko (2015, s. 19).

Obserwowane w ostatnim czasie, rosngce zainteresowanie turystow lokalnymi, regional-
nymi i tradycyjnymi produktami zywno$ciowymi oraz potrawami wptywa bezposrednio na
rozwoj turystyki kulinarnej (culinary tourism). W Polsce jest ona dosy¢ nowa forma podro-
zowania, jednak znajduje coraz wigksze zainteresowanie wsrod smakoszy (ang. foodies),
a takze turystow, dla ktorych ten sposob wojazowania jest nowsa, oryginalng, inspirujaca,
interesujaca, wyjatkowa, a przede wszystkim atrakcyjng formg spedzania czasu wolnego
w trakcie wyjazdow weekendowych lub wakacyjnych (Ortowski, Wozniczko 2016).

Turystyka kulinarna jest rodzajem turystyki, ktora ,,(...) odbywa si¢ poprzez udziat
w wydarzeniach kulinarnych, przemierzajac szlaki kulinarne, odwiedzajac lokale gastrono-
miczne, zwiedzajgc muzea ukierunkowane na sztuke kulinarng, podpatrujac procesy techno-
logiczne w zaktadach przetworstwa spozywczego, jak i w trakcie nauki sporzadzania kon-
kretnych specjatow kulinarnych” (Wozniczko i in. 2015, s. 19).

W przytoczonym cytacie zawarta jest druga czes¢ rozbudowanej definicji ,,turystyki ku-
linarnej”. Wymienione sg tam najczestsze formy realizowania turystyki kulinarnej. Do pod-
stawowych form organizacji turystyki kulinarnej zalicza sig:

- jarmarki, festyny, kiermasze i pikniki ZywnoS$ciowe (np. Migdzynarodowy Jarmark
Produktow Tradycyjnych i Regionalnych w Lodzi, Jarmark Jakubowy w Szczecinie,
Mieszczanski Jarmark Produktow Tradycyjnych we Wschowej, Eko-festyn z rolnic-
twem 1 przetworstwem zywnosci ekologicznej w Lublinie, Kiermasz ,,Lista Produktow
Tradycyjnych” w Toruniu i Warszawie, ,,Piknik nad Odra” w Szczecinie, Piknik ,,Poznaj
Dobra Zywno$¢” w Warszawie);

- targi gastronomiczne i zwigzane z Zywnoscig lokalna, regionalna, tradycyjng i eko-
logiczng (np. Migdzynarodowe Targi Gastronomiczne ,,EuroGastro” w Warszawie, Targi
Produktéw Tradycyjnych i Ekologicznych ,,Regionalia” w Warszawie, Migdzynarodowe
Targi Zywnosci Ekologicznej i Regionalnej ,,Natura Food” w Lodzi, Miedzynarodowe
Targi Wyrobow Spozywczych ,,Polagra Food” w Poznaniu, Migdzynarodowe Targi
Zywnosci i Napojow ,,WorldFood”),

- $wieta i festiwale kulinarne (np. Podkarpackie Swieto Miodu w Rzeszowie, Swieto
Chleba w Krakowie, Swieto Sera w Korycinie, Krajowe Swieto Truskawki w Buczku,
Matopolski Festiwal Smaku w roznych miastach, Ogélnopolski Festiwal Dobrego Smaku
w Poznaniu, Festiwal Smaku w Grucznie, Festiwal ,,Slaskie Smaki” w roznych miejsco-
wosciach, Festiwal Pierogow w Krakowie);

- szlakikulinarne w miastachinaobszarach wiejskich (np. Biatostocki Szlak Kulinarny, Szlak
Kulinarny Centrum Gdyni, Kulinarny Poznan, Szlak Kulinarny ,,Slaskie Smaki”, Matopolska
Trasa Smakoszy, Mazowiecka Micha Szlachecka, Lubuski Szlak Wina i Miodu, Szlak
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Kulinarny ,,Smaki Bieszczadow”, Matopolski Szlak Wod Mineralnych, Szlak Oscypkowy,
Sandomierski Szlak Jabtkowy, Matopolski Szlak Owocowy, Szlak ,,Podkarpackie Smaki”,
Swictokrzyska Kuznia Smakow, Matopolska Wie$ Pachnaca Ziotami);

- muzea o tematyce kulinarnej, zwigzane z przetworstwem zywnosci i napojow al-
koholowych (np. Zywe Muzeum Piernika w Toruniu, Warszawskie Muzeum Chleba
w Warszawie, Muzeum Chleba w Radzionkowie, Muzeum Piekarnictwa 1 Cukiernictwa
w Ustce, Muzeum Mtynarstwa 1 Wodnych Urzadzen Przemyshu Wiejskiego w Jaraczu,
Muzeum Mleczarstwa w Rzeszowie, Muzeum Gospodarki Migsnej w Sielinku, Muzeum
Browaru Zywiec w Zywecu, Tyskie Browarium w Tychach, Muzeum Gorzelnictwa
w Lancucie, Muzeum Wina w Zielonej Gorze, Muzeum Narodowe Rolnictwa i Przemystu
Rolno-Spozywczego w Szreniawie);

- muzea skansenowskie promujjgce dziedzictwo kulinarne (np. Gornoslaski Park
Etnograficzny w Chorzowie, Muzeum Wsi Mazowieckiej w Sierpcu, Muzeum Wsi
Stowinskiej w Klukach, Kaszubski Park Etnograficzny im. Teodory i Izydora Gulgowskich
we Wdzydzach Kiszewskich, Sadecki Park Etnograficzny w Nowym Saczu, Wielkopolski
Park Etnograficzny w Dziekanowicach, Muzeum Wsi Lubelskiej w Lublinie);

- czynne obiekty przetworstwa spozywczego typu manufaktura slodyczy, piekarnie, ole-
jarnie, gorzelnie, male browary, wytwérnie win (np. Fabryka Czekolady E. Wedel z otwar-
tym zapleczem produkcyjnym dla zwiedzajacych biorgcych udziat w ogdlnopolskim wyda-
rzeniu kulturowym ,,Noc Muzedéw”, ,, Karmelkowo” Manufaktura Cukierkéw w Poznaniu,
Manufaktura Cukierkow w Toruniu, Browar Warka w Warce, Browary Ksigzece w Tychach,
Browar Zamkowy w Radomiu, Browar Ursa Maior w Uhercach Mineralnych);

- konkursy i zawody mistrzow kuchni (np. Ogoélnopolski Konkurs ,,Nasze Kulinarne
Dziedzictwo — Smaki Regionéw”, konkurs Roberta Sowy ,,Kulinarny Talent”, kon-
kurs kulinarny ,,Gotuj Lokalnie”, Ogdlnopolski Konkurs Kulinarny ,,Kuchnia Polska —
Wczoraj 1 Dzi$”, Ogolnopolski Konkurs Mtodych Talentow Sztuki Kulinarnej);

- pokazy i prezentacje produkcji tradycyjnych wyrobow kulinarnych wraz z degu-
stacjami — odbywajace si¢ podczas wielu wydarzen kulinarnych, np. festiwali, konkur-
SOw, warsztatow;

- kursy, warsztaty, szkolenia kulinarne, szkoly kulinarne (np. kursy gotowania
w Instytucie Sztuki Kulinarnej w Warszawie, warsztaty kuchni tatarskiej w ,,Tatarskiej
Jurcie” w Kruszynianach, warsztaty tworzenia cukierkéw i lizakow w ,,Karmelowej
Krainie” w Bydgoszczy, szkolenia i wyktady dotyczace kuchni molekularnej w SGGW
w Warszawie, Akademia Kurta Schellera w Warszawie);

- placowki gastronomiczne w miastach z oryginalnym wystrojem, niepowtarzalnym
menu wykorzystujacym lokalne surowce i produkty ZywnoSciowe, uczestniczace
w inicjatywach kulinarnych promujacych dzialalno$¢ gastronomiczna (np. restau-
racja ,,w ciemnosci” w Warszawie 1 Poznaniu, karczmy ze ,,swojskim jadtem”, ,,Noc
Restauracji” w Poznaniu, ,,Restaurant week” w pigciu miastach Polski: Warszawie,
Krakowie, Trojmiescie, Wroctawiu i Poznaniu);
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- obiekty turystyki wiejskiej prowadzace dzialalno$¢ gastronomiczng lub lokale
gastronomiczne na obszarach wiejskich specjalizujace si¢ w kuchni lokalnej lub
regionalnej (,,Karczma Kaliska” w Szadku, ,,Dworek Tradycja” w Belcznej, restaura-
cja ,,Destylarnia” w Patacu Mierzecin, gospodarstwo agroturystyczne ,,Trzy Swierki”
w Galwecie, gospodarstwo agroturystyczne ,,Ziolowy Zakatek” z Podlaskim Ogrodem
Ziotowym i sklepem ziotowym w Korycinie, restauracja ,,Krasna Chata” w Izbicy);

- wioski tematyczne zwigzane z plodami rolnymi i wyrobami zZywnos$ciowymi (np.
»Stonecznikowa Wies” w Goglewie, ,,Wioska Miodowa” w Wielkim Miedromierzu,
,»Wioska Chlebowa” w Janiej Gorze, ,,.Biegun Zimna i Sera” w Wizajnach, ,,Wioska
Dyniowa” w Zaliszczu, ,,Wioska Jabtkowych Smakéw” w Starych Jablonkach, ,,Wioska
Smakoéw i Rzemiost” w Ledzinie, ,,Miodowa Kraina” w Maciejowie);

- gieldy zywnoSciowe, bazary, targowiska (np. Praska Gietda Spozywcza w Warszawie,
Gielda Zdrowej Zywnosci i Produktow Naturalnych ,,Organic” w Szczecinie, BioBazar
—cekologiczny targ w Warszawie, Katowicach, Gdansku, Eko Targ w Lodzi, Zielony Targ
w Poznaniu),

- sklepy z zywno$cig lokalna, tradycyjna, regionalna i ekologiczng (np. ,,Zdrowa spi-
zarnia” w Biatymstoku, ,, Tygiel Smakéw” w Kielcach, ,,Babizna” w Warszawie, ,,Zolty
Cesarz” w Warszawie).

Wydarzeniem (event)® okresla si¢ zdarzenie, ktore jest zaplanowane i zorganizowane
w $cisle okreslonym celu. Ten cel determinuje rodzaj wydarzenia, uczestnikow, miejsce,
czas 1 niezbedne $rodki. Wydarzenie kulinarne zdominowane jest przez kulinaria i zwia-
zane jest z prezentacja: dziedzictwa kulinarnego, dziatalnosci gastronomicznej, wyrobow
kulinarnych, pokazéw szefow kuchni, jak réwniez wzbogacone jest o: konkursy kulinar-
ne, degustacje potraw oraz zywnosciowych produktéw tradycyjnych, regionalnych i lokal-
nych, warsztaty, targi, jarmarki, kiermasze, wyktady, konferencje, laboratoria smaku itp.
Zorganizowane wydarzenie kulinarne obejmuje kilka atrakcji, ktore maja na celu przycia-
gnigcie jak najwigkszej liczby uczestnikow. Im wigcej srodkow posiadajg organizatorzy wy-
darzenia, tym szerszy i bardziej interesujacy jest jego program.

Wydarzenie kulinarne moze obejmowac kilka form organizacji turystyki, czyli glow-
nej imprezie o wiodacym temacie kulinarnym towarzysza dodatkowe przedsiewziecia.
Przyktadem jest cykliczny ,,Ogolnopolski Festiwal Dobrego Smaku” w Poznaniu organi-
zowany w potowie sierpnia, ktorego program jest bardzo rozbudowany i interesujacy dla
okolicznych mieszkancéw oraz turystow kulinarnych. Na Festiwal ten sktadajg sig:

- Jarmark Dobrego Smaku,
- Europejski Dzien Produktow Regionalnych i Tradycyjnych (promujacy kampanie ,, Trzy
znaki smaku”),

»Dzien z powiatem ...” — wybranym z wojewodztwa wielkopolskiego,

3 Okreslenie to zostalo zaczerpnigte z zachodniej kultury pod koniec 2004 roku.
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- Regionalny finat Ogolnopolskiego Konkurs ,,Nasze Kulinarne Dziedzictwo — Smaki

Regionow”,

- pokazy kulinarne mistrzow kuchni i osob dziatajacych w KGW lub LGD,

- bezptatne degustacje dan przyrzadzanych na bazie zywnosci ekologicznej,

- warsztaty i laboratoria smaku potaczone z degustacja (kazdego dnia Festiwalu poswieco-
ne innym produktom, np. wino, zielona herbata),

- warsztaty kulinarne wybranych instytucji (np. ARR — indyk z chowu zrownowazone-
go oraz wotowina rasy ,,Highland”; WWF — ochrona rdznorodnosci biologicznej morz

1 oceanow),

- warsztaty kuchni narodowej (np. gruzinskiej ,,Chaczapuri, chinkali i nie tylko”),
- konferencja popularno-naukowa zwigzana z dziedzictwem kulinarnym,

- kolacja tematyczna (np. historyczna) w konkretnej restauracji,

- gotowanie ,,na Zywo”, na scenie znanych szeféw kuchni,

- wspolne przygotowanie potrawy (np. lepienie pierogdw),

- koncerty.

Pojawienie si¢ w ostatnich latach wielu wydarzen promujacych dziedzictwo kulinarne,
zywnos$¢ regionalna, tradycyjng i lokalng, jak i znaczny popyt na nie, wyraznie wskazuja,
Ze w naszym spoteczenstwie zdecydowanie wzrosto zainteresowanie zrodlem pochodzenia
produktow zywnosciowych, sprawami jakosci spozywanych positkow oraz sposobami ich
przyrzadzania, a takze podroézami kulinarnymi.

Roéznorodnos¢ tematyczna wydarzen kulinarnych o zasiegu krajowym
i miedzynarodowym

Potencjatl turystyki kulinarnej dla foodies (turystow kulinarnych) zostat zauwazony m.
in. w duzych miastach Polski, w ktorych organizowane sg wydarzenia kulinarne w formie:
festiwali, $wiat, dni, jarmarkow, piknikow 1 konkurséw, umozliwiajacych obserwacje zna-
nych mistrzow sztuki kulinarnej, a przede wszystkim degustacj¢ tradycyjnych potraw i pro-
duktow zywnosciowych. Imprezy te czgsto majg charakter plenerowy, stad odbywaja sie
w sezonie wiosenno-letnim. Dzieki takim wydarzeniom mieszkancy i turysci moga poznaé
réznorodne smaki — lokalne, regionalne, tradycyjne, krajowe i mi¢dzynarodowe, ktérych
w zaden inny sposob nie byliby w stanie sprobowaé. Dla prawdziwego mitosnika kuch-
ni udziat w tego typu wydarzeniach jest obowigzkowym punktem w czasie wolnym, jak
i w trakcie wyjazdu turystycznego. Na straganach, ktore sa ustawione w trakcie festiwalu,
mozna degustowac 1 kupowac lokalne wyroby kulinarne, ktore czgsto stanowiag swoistg pa-
migtke turystyczng (Ortowski, Wozniczko 2016).

Przyktadowe cykliczne wydarzenia kulinarne organizowane w Polsce i na $wiecie w uje-
ciu rocznym przedstawiono w tabeli 1.
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Z powyzszej tabeli wynika, iz w Polsce najwiecej wydarzen kulinarnych odbywa si¢
w miesigcach letnich i wezesng jesienig ze wzgledu na mozliwosci ich organizacji w plene-
rze. Stoneczna pogoda i odpowiednia temperatura powietrza (ok. 20-25°C) sprzyjaja wigk-
szemu zainteresowaniu i frekwencji potencjalnych uczestnikow planowanych wydarzen
kulinarnych. Ponadto, tematy przewodnie realizowanych wydarzen kulinarnych zwigzane
sq glownie ze zbiorem sezonowych ptodow rolnych (np. ziemniakdéw, pomidorow, cebuli,
dyni, truskawek, jablek itp.), przyrzadzaniem potraw z sezonowych surowcéw i produk-
tow zywnosciowych, a takze ze §wictami w kalendarzu obrzedowym (np. Swigtami Bozego
Narodzenia, Swigtami Wielkanocnymi, Swictem Matki Boskiej Zielnej).

Przedstawione przyktady wydarzen kulinarnych na §wiecie wskazuja na organizowanie
imprez z tematem przewodnim zwigzanym z: lokalnym, regionalnym lub tradycyjnym su-
rowcem (np. cytryna, jabtko, pomidor, truskawka, cebula, banan), produktem (np. cydr jabt-
kowy, czekolada, pampuch, piwo rzemie$lnicze, wino), potrawg (np. z kasztanow jadalnych,
indyka, cassoulet — jednogarnkowa z biatej fasoli i migsa), badz kuchnig regionalng (np.
kuchnia normandzka) Iub narodowa (np. kuchnia zydowska), jak réwniez imprez ogdlnoku-
linarnych — bez wskazania konkretnego produktu (np. festiwal kulinarny, festiwal smakosza,
festiwal zywnosci, festiwal gastronomiczny, festiwal gotowania).

Poza cyklicznymi wydarzeniami kulinarnymi z wiodgcym tematem przewodnim badz
ogolnym, ktore odbywaja si¢ w konkretnej miejscowosci, w ustalonym terminie, istnieja
w roku kalendarzowym wydarzenia o zasiggu:

- ogo6lnopolskim, ktore nie maja przypisanego danego miejsca ich realizacji;

- krajowym — w wybranym kraju na §wiecie, takze bez zaplanowanej miejscowosci zorga-
nizowania tegoz wydarzenia,

- $wiatowym, ktore oprocz wyznaczonego terminu, nie maja wyznaczonego miejsca i kra-
ju obchodzenia tego wydarzenia.

Ponizej przedstawiono przyktadowe wydarzenia kulinarne o zasiggu:

- ogblnopolskim: Swieto Nalesnika (2 lutego), Dzien bez Miesa (20 marca), Dzief Tostow
(4 marca), Ogolnopolski Dzien Kaszanki (1 maja), Ogdlnopolski Dzien Grilla (4 maja),
Dzien Slimaka (24 maja), Dzien Mleka (25 maja), Dzien Musztardy (7 sierpnia), Dzien
Sliwki (8 wrzesnia), Dzien Grzyba (24 wrzesnia), Swigto Herbaty (7 listopada), Dzien
Ryby (20 grudnia);

- krajowym (w wybranym kraju na $wiecie): Dzien Bolludagur (stodkiej buteczki)
w Islandii (3 marca), Dzien Jedzenia Gofrow (Vaffeldagen) w Szwecji (25 marca), Dzien
Makaronikow (Le Jour du Macaron) we Francji (20 marca), Swigto Midsommar (powita-
nie lata potrawami ze $ledzia i kieliszkiem wodki) w Szwecji (22 czerwca), Swicto Rakow
(Krdfiskiva, Krepselag) w Szwecja i Norwegii (sierpien), Dzien Sernika (Ostkakans Dag)
w Szwecji (14 listopada), Dzien Czekoladowego Ciasta (Kladdakakans Dag) w Szwecji
(7 listopada), Dzien Piernikow (Anna-dagen pepparkakor) w Szwecji (9 grudnia);
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- $wiatowym: Miedzynarodowe Swieto Pizzy (9 lutego), Miedzynarodowy Dzien Pistacji
(26 lutego), Migdzynarodowy Dzien Nalesnikow (4 marca), Swiatowy Dzien Wody
(22 marca), Swiatowy Dzien Muffina (30 marca), Swiatowy Dziefi Budyniu (31 mar-
ca), Miedzynarodowy Dzien Czekolady (12 kwietnia), Swiatowy Dzien Pieczarek
(23 kwietnia), Swiatowy Dzien Soli (3 czerwca), Miedzynarodowy Dzief Sushi (18 czerw-
ca), Miedzynarodowy Dzien Piknikow (18 czerwca), Swiatowy Dzien Mleka (4 lipca),
Migdzynarodowy Dzien Pizzy (28 lipca), Migdzynarodowy Dzien Piwa i Piwosza (5 sierp-
nia), Swiatowy Dzien Jajka (11 pazdziernika), Miedzynarodowe Swicto Chleba (16 paz-
dziernika), Swiatowy Dzien Zywnosci (16 pazdziernika), Miedzynarodowy Dzien Orzecha
(22 pazdziernika), Swiatowy Dzien Makaronu (25 pazdziernika).

Powyzsze przyktady wskazuja na réznorodno$¢ tematow przewodnich organizowanych

w Polsce i na $wiecie wydarzen kulinarnych, a takze mnogos$¢ organizowanych imprez zwia-

zanych z zywno$cig, gotowaniem i $wigtowaniem we wszystkich miesigcach roku kalenda-

rZowego.

Festiwal ,,Europa na widelcu” we Wroclawiu jako przyklad
urozmaiconego wydarzenia kulinarnego

Stolica Dolnego Slaska od lat nazywana jest przez mieszkancow i przyjezdnych miastem
spotkan, a w 2016 roku zostata Europejska Stolica Kultury. We Wroctawiu odbywa si¢ wiele
wydarzen kulturowych, w tym imprez kulinarnych, ktére zachgcajg do wzigeia w nich udzia-
hu. Jedng z nich jest Festiwal ,,Europa na widelcu”, ktory odbywa si¢ na poczatku czerwca
(por. fotografia 1). To jedyna w Polsce impreza kulinarna organizowana cyklicznie na tak
duza skalg. Od poczatku wydarzeniu patronujg P. Bikont i R. Maklowicz, ktorzy sa znanymi
mito$nikami i propagatorami kuchni polskiej, ktora jest przygotowywana na bazie lokalnych
surowcow 1 produktow zywnosciowych.

Idea Festiwalu ,,Europa na widelcu” powstata w 2009 roku, kiedy postanowiono uczci¢
rocznicg tzw. wyborow czerwcowych, ktore odbyly si¢ 10 lat wezesniej, dnia 4 czerwca
1989 roku. Mieszkancy Wroctawia spotkali si¢ na rynku przy okraglym stole o Srednicy
24 m, przy ktérym mogli skosztowaé ponad pigédziesieciu oryginalnych potraw z kuchni
dwudziestu siedmiu krajow Unii Europejskiej, wspominajac i cieszac si¢ zdobyta wolnoscia.
Impreza spodobata sie i na state zago$cita w kalendarzu wydarzen miasta Dolnego Slaska.

Kolejne edycje Festiwalu byly coraz bogatsze programowo i dtuzej trwaty. Jednodniowe;j
biesiadzie na rynku zaczal towarzyszy¢ kilkudniowy jarmark, w czasie ktorego zaopatrzy¢
si¢ mozna bylto w regionalne produkty Zywnosciowe oraz wina i piwa przyrzadzane wedtug
tradycyjnych receptur. Pojawit si¢ tez walor edukacyjny — w programie Festiwalu znalazty
si¢ konferencje dotyczace zdrowego odzywiania, warsztaty kulinarne dla dzieci czy tez na-
uka pieczenia domowego chleba. Waznym elementem stato si¢ réwniez promowanie trady-
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cyjnych polskich specjalow kulinarnych — lokalnych warzyw, owocow, ryb i migsa z pol-
skich hodowli. Imprezie na rynku od poczatku towarzyszyty takze koncerty i prezentacje
regionow, ktore ukazywaty bogactwo kulturowe oferowane przez Europeg.

Fotografia 1

Plakat promujacy Festiwal ,,Europa na widelcu” we Wroclawiu

Zrédto: http://enw.smakiwroclawia.pl/content/uploads/2015/05/cover-enw.png [dostep: 10.04.2016].

Obecnie Festiwal trwa pi¢¢ dni, codziennie gromadzac na wroctawskim rynku rzesze
mito$nikow dobrego jedzenia i zapewniajac im wiele atrakcji oraz umozliwiajac poznanie
smakow potraw innych narodow podczas Biesiady europejskiej. Festiwal jest jednym z naj-
wiekszych wydarzen kulinarnych w Europie.

Program Festiwalu jest rozbudowany i sktada si¢ na niego:

- Jarmark potraw i produktéw regionalnych (por. fotografie 2, 3) oraz Targi ksigzki
kulinarnej ,,Ksigzka na widelcu” (przez wszystkie dni Festiwalu);

- Dzien dolnos$laski (trzeciego dnia Festiwalu) — prezentacja produktow oraz potraw re-
gionalnych, takich jak: ryby stodkowodne ze Stawow Milickich, ziota, szparagi (por.
fotografia 4), rzodkiewka (por. fotografia 5) i truskawki (por. fotografia 6);

- Biesiada europejska (czwartego dnia Festiwalu) — najwigksza atrakcja kulinarna
Festiwalu. Krajem przewodnim w 2015 roku byta Chorwacja. W programie biesiady
zaplanowana byta: parada kucharzy (por. fotografia 7), pokazy kulinarne R. Maktowicza
(por. fotografia 8, w 2015 roku ugotowanie kaszotta z biatej kaszy gryczanej z praw-
dziwkami i langustynek alla busara), warsztaty pieczenia chleba, opowiesci ichtiologoéw,
fotobudka z mozliwoscig bezptatnego sfotografowania si¢ z sezonowymi warzywami
1 owocami, wrozby i wyznawacz grzeszkow kulinarnych, konkursy na scenie (do wygra-
nia byly m.in. bilety do podniebnej restauracji ,,Dinner in the Sky”, zaproszenia na kola-
cje do ,,Art Food”, a takze pobyty agroturystyczne w gminnie Radkow), rozstrzygnigcie
konkursu na potrawe z produktéw regionalnych, Wroctawski Turniej Nalewek (w 2015
roku odbyt si¢ po raz sibdmy), oraz koncerty zespotdéw muzycznych.
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Fotografia 2

Stragan jarmarkowy z produktami regionalnymi z Austrii

o Linz

. i ]
Wels® Wieden

) i 2 Lo AUSTRIA j
Zrodto: enw.smakiwroclawia.pl/content/uploads/2015/06/3.jpg [dostep: 10.04.2016.

Fotografia 3

Olesnickie pierniki pszenno-zytnie na straganie jarmarkowym

Zrodto: zbiory whasne.
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Fotografia 4

Szparagi biale i zielone w sprzedazy na stoisku jarmarkowym

Zrédto: jak w fotografii 3.

Fotografia 5
Rzodkiewki na straganie jarmarkowym

Zrédto: jak w fotografii 3.
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Fotografia 6
Truskawki na straganie jarmarkowym

Zrédto: jak w fotografii 3.

Fotografia 7

Parada kucharzy

> & o3 ‘ ' 4 = *'_

Zrédto: enw.smakiwroclawia.pl/content/uploads/2015/06/IMG_5507.jpg [dostep: 10.04.2016].
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Fotografia 8

Gotowanie na scenie festiwalowej przez R. Maklowicza

Zrodto: enw.smakiwroclawia.pl/content/uploads/2015/06/IMG_5768.jpg [dostep: 10.04.2016].

Festiwalowi towarzyszg imprezy towarzyszace. W 2015 roku nalezaty do nich:

- Laboratorium Smaku — spotkanie warsztatowo-degustacyjne poswigcone nalewkom
domowym. Poprowadzone zostalo przez mistrzow polskich nalewek — H. Btazejaka
1 Z. Sierszule. Warsztaty byty bezplatne i obowigzywaty zapisy. Odbyly sie we wroctaw-
skiej restauracji ,,Quchnia Polska”;

- Konferencja na temat modnych diet — II konferencja popularno-naukowa pt. Czy diety cud
czynig cuda? — modne diety z kuchnig dolnoslgskq w tle, zorganizowana w Radzie Miejskiej;

- Festiwal Piwa w Browarze Mieszczanskim—otwarta strefa piwna w Browarze Mieszczanskim.
W programie tej imprezy byla prezentacja kilkuset piw Europy oraz piw z polskich
browaréw rzemieslniczych, regionalnych, minibrowaréw i browardw restauracyjnych.
Na odwiedzajacych Browar czekaty wroctawskie foodtrucki, m.in. Taho, Bratwursty,
Bud-K, Happy Little Truck;

- Podniebna restauracja na placu Solnym (por. fotografie 9, 10) — platforma ,,Dinner in the
Sky” ze specjalnym menu przygotowanym przez szefow kuchni.

Biesiada Europejska rozpoczyna si¢ parada kucharzy i jest prowadzona przez P. Bikonta
1 R. Maktowicza, ktora przechodzi przez wroctawski rynek. Podczas biesiady mozna prze-
kona¢ sie, jak smakuja specjaly reprezentujace kuchnie 16 krajow. Przygotowuja je mistrzo-
wie kulinarni najlepszych wroctawskich restauracji, ktorym pomagaja uczniowie z Zespotu
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Fotografia 9
Podniebna restauracja ,,Dinner in the Sky” na pl. Solnym

4\
o

&

Zrédto: jak w fotografii 3.

Fotografia 10
Podniebna restauracja ,,Dinner in the Sky” na wysokosci 30 m

Zrédto: jak w fotografii 3.
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Tabela 2
Menu Biesiady europejskiej w 2015 roku

145

Kraj europejski

L.p. Jednostka przygotowujaca Serwowane potrawy
potrawy na biesiade
1. | Wielka Brytania (Walia) — Cheddar Cheese Soup — kremowa zupa z serem Cheddar
Restauracja ,,Soczewka/Bernard” |— Lamb burger — aromatyczny burger z jagnigcing
2. Belgia (Walonia) — Boulet a’la Liégeoise — klopsiki migsne w sosie
Restauracja ,,LAS/ZUPA” z owocowym syropem z Liege
— Les chicons au gratin — cykoria zapiekana z szynka i serem
pod beszamelem
— Eclairs au chocolat — eklery z czekolada wypetione
z kremem waniliowym
3. Chorwacja (Zagorie i Kvarner) |- RiZoto od Skampi — risotto z krewetkami na sposob kvarnerski
Restauracja ,,Akropolis” — Pacja prsa sa kasom — piers$ kaczki z kasza jeczmienng
— Krostule — kvarnerskie faworki
— Zapeceni Strukli — zawijane ciasto z masg serowa
4. Cypr (Nikozja) — Mezé — wegetarianskie r6znosci podane na zimno
“Unilever Food Solution” Z pieczywem typu pita
— Limon serbet — sorbet cytrynowy z polewa z owocow
granatu
5. Czechy (Morawy) — Cesnecka — zupa czosnkowa
Restauracja Od kuchni — Svickova na smietané — wolowina w sosie $§mietanowym
— Knedliky — kluski na parze
6. | Francja (Normandia) — - Soupe aux moules — zupa z matzy z mtoda z marchewka
Restauracja ,,Kuchnia Marche” — - Flamiche aux poireaux — tarta z porami i serem
— - Creme briilée — deser z warstwa karmelu polany
calvadosem
7. Grecja (Kreta) — Kaprovli oaldro (karpolzi salata) — satatka z arbuzem
“Good Food Catering” migeta i feta
— Mraxlopag (baklavas) — tradycyjny deser z ciasta filo
z nadzieniem z orzechow
8. | Gruzja (Imeretia) — b33m0 (chaczapuri) — tradycyjny placek gruzinski
,.Studio Kulinarne Piotr Kucharski| z serem Sulguni
i Giorgi Gartvelishvili” — bs®Bm (charczo) — zupa o konsystencji gulaszu
z dodatkiem migdalow i orzechow
9. Hiszpania (Galicja) — Guiso de pulpo — gulasz z os§miorniczek, malzy
»Karczma u Michelle” 1 wieprzowiny
— Pescado frito — smazony filet rybny z dipem cytrynowo-
kaparowym podany z zytnim chlebem
10. | Niemcy (Westfalia) — Westfilische quarkspeise — deser z twarogu i pumpernikla
OSSKiC — Sauerbraten mit rotekohl und kiofie — marynowana
wotowina podana z kluskami §laskimi i czerwona kapusta
11. |Polska (Podlasie) — Baba ziemniaczana z mielong wieprzowina, zapiekana

Restauracja ,,Puchaczéwka”

cebulg i kwasng $mietang
— Duszonka warzywna po podlasku polana podsmazonym
boczkiem i cebula
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Kraj europejski
L.p. Jednostka przygotowujaca Serwowane potrawy
potrawy na biesiade

12. |Szwajcaria (Gryzonia) — Fondue — potrawa z topionego sera serwowana
Patac Brzezno z réznorodnym pieczywem
— Swiss double choco mouse — deser z czekolady z truskawkami
13. | Szwecja (Smalandia) — Kottbullar — klopsiki szwedzkie podane z ziemniakami
“Nelson Catering & Events” puree, sosem i surowka
— Kladdkaka — szwedzkie ciasto czekoladowe z polewa i bitg
$mietang
14. | Ukraina (Lwow) — Xonoonux 3 paxosumu wutikamu (chotodnyk) — zupa na
Bistro ,,Kozacka Chatka” bazie zsiadlego mleka i nowalijek z szyjkami rakowymi

— Mnunyi no aveiscoku (miynci po ukrainsku) — podsmazone
nale$niki nadziewane wolowina, ziemniakami i cebulka

— [peuanuxu 3i ciusroro (hreczanyky) — kotleciki z kaszy
gryczanej 1 migsa z kaczki duszone w sosie pomidorowym
ze $liwka

— [lus 3 kanycmoro (szyja z kapustoju) — kawatki karczku
duszone z biala kapusta w sosie pomidorowym

15. | Wegry (Puszta) — Porkélt galuskaval — gulasz wegierski z tradycyjnymi

Hotel Art kluseczkami

— Langos — placek smazony na glebokim thuszczu podany
z sosem $mietanowo czosnkowym

16. | Wlochy (Sardynia) — Malloreddus — makaron z wotowym ragout z warzywami
Hotel HP Park Plaza — Seadas — smazony pierozek z serem owczym serwowany
na stodko

Zréodto: jak w tabeli 1.

Szkot Gastronomicznych we Wroctawiu. W menu znajduja si¢ potrawy, ktore zaspokajaja
najbardziej wymagajace gusta. Na stoiskach z kuchniami europejskimi goszcza bardzo zroz-
nicowane potrawy, poczawszy od przystawek, zup, przez dania migsne 1 wegetarianskie,
konczac na deserach (por. tabela 2).

Festiwal ,,Europa na widelcu” to impreza dla kazdego — zardwno wegetarianie, jak i ,,mig-
sozercy” moga smakowac produkty i potrawy najlepsze dla siebie. Warto rowniez zauwazy¢,
ze na Biesiadzie porcje degustacyjne potraw europejskich sg spore (por. fotografia 11) i po
zrealizowaniu kilku kuponow (wystarczg 3) mozna ,,najes¢ si¢ do syta”. Za kupon placi si¢
5 zlotych, w ramach ktdrego mozna otrzymac w zalezno$ci od stoiska — porcje: przystaw-
ki, zupy, potrawy z deserem lub danie wybranej kraju europejskiego. Catkowity dochod
z biesiady przeznaczony jest na stypendia dla uczniéw z Zespotu Szkét Gastronomicznych
we Wroctawiu. Dhugie kolejki ustawiajg si¢ do wszystkich stoisk (por. fotografie 12-15),
stad trudno wskaza¢ faworytow corocznego festiwalu. Kazdy smakosz znajduje dla siebie
co$ dobrego. Poszukiwaczy oryginalnych smakéw zachwyca roznorodnos¢ potraw europej-
skich, a szczegdlnie ich tatwa dostgpnos¢ za przyzwoitg ceng w ,,centrum’ Wroctawia.
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Fotografia 11

Porcja degustacyjna (klopsiki szwedzkie podane z ziemniakami puree, sosem i surowka)
na Biesiadzie europejskiej

Zrodto: enw.smakiwroclawia.pl/content/uploads/2015/06/IMG_5966.jpg [dostep: 10.04.2016].

Fotografia 12

Stoisko z potrawami chorwackimi na Biesiadzie europejskiej

[
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Fotografia 13

Stoisko z potrawami ukrainskimi na Biesiadzie europejskiej
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Zrédto: enw.smakiwroclawia.pl/content/uploads/2015/06/IMG_5694.jpg [dostep: 10.04.2016].

Fotografia 14

Stoisko z potrawami szwedzkimi na Biesiadzie europejskiej
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Zrédto: enw.smakiwroclawia.pl/content/uploads/2015/06/IMG_5719.jpg [dostep: 10.04.2016].
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Fotografia 15
Stoisko z potrawami belgijskimi na Biesiadzie europejskiej

Zrédto: enw.smakiwroclawia.pl/content/uploads/2015/06/IMG_5880.jpg [dostep: 10.04.2016].

Wadg Festiwalu paradoksalnie, a zwlaszcza Biesiady Europejskiej jest ogromna liczba
odwiedzajacych (por. fotografie 16, 17), ktora powoduje zmeczenie, uniemozliwiajac jed-
noczesnie znalezienie wolnego miejsca przy rozstawionych stotach i komfortowego rozko-
szowania si¢ serwowanymi potrawami. Impreza cieszy si¢ ogromnym zainteresowaniem
— z roku na rok coraz wigkszym — dlatego umieszczenie stanowisk z potrawami na jednej
$cianie rynku nie jest zbyt trafionym pomystem. Warto bytoby, aby organizatorzy powigk-
szyli powierzchni¢ Biesiady europejskiej chociaz o jedng $ciang wroctawskiego rynku i do-
stawili kilka stotow dla jej uczestnikow.

Podczas Festiwalu odbywa si¢ takze konkurs ,,Najlepszy Smak Dolnego Slaska”.
Biorg w nim udziat przysmaki wpisane na Liste Produktow Tradycyjnych oraz produkty
regionalne oraz lokalne. Tytut , Najlepszy Smak Dolnego Slaska 2015” podczas VII edycji
Festiwalu zdobyty w kategorii*:

- wedliny — kietbasa goledzinowska sucha,

- sery — $lubowski ser podpuszczkowy niedojrzewajacy,

- przetwory — kiszone ogorki matosolne z Doliny Baryczy,

- owoce i warzywa — rzodkiewki zlote,

- napoje (w tym napoje alkoholowe: wina, miody pitne, cydry): piwo Sobotka Gorka 12,
sok z kiszonej kapusty z Doliny Baryczy, cydr ,,jablecznik trzebnicki”,

4 http://www.potrawyregionalne.pl [dostep: 10.04.2016].
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Fotografia 16
Thumy uczestnikow Biesiady europejskiej

Fotografia 17

Thumy uczestnikéw Biesiady europejskiej

— A mn ¢y

Zrédto: enw.smakiwroclawia.pl/content/uploads/2015/06/IMG_5730.jpg [dostep: 10.04.2016]..
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- miody — ryczynski miod lipowy,
- wypieki — pszenno-zytnie pierniki olesnickie,
- inne — chalwa Iniana zurawinowa, olej rzepakowy.
Portal kuchniawroclawia.pl przyznat wyrdznienie za wino z malin lesnych.

W ramach Festiwalu organizowany jest ,, Wroclawski Turniej Nalewek”. W 2015 roku
sposrod 20 nalewek jury wyrdznito: nalewke korzenny pigwowiec (III miejsce), nalewke
malinowke (IT miejsce) oraz pigwowcowke (I miejsce)’.

Fotografia 18

Tort ,,Europa na widelcu” do degustacji na zakonczenie Festiwalu

Zrodto: enw.smakiwroclawia.pl/content/uploads/2015/06/IMG_6412.jpg [dostep: 10.04. 2016].

Festiwal konczy sie degustacja tortu przy scenie na wroctawskim rynku (ostatni dzien).
W 2015 roku tort byt prostokatny z lukrowa mapa Europy, ozdobiony cukierniczym: kar-
piem, rzodkiewkami i jagodami (por. fotografia 18).

Wroctawskie dziatania gastronomiczne zauwazyl jeden z najwazniejszych przewodni-
kow kulinarnych $wiata Gault&Millau, piszac, ze czerwcowy Festiwal ,,Europa na widel-
cu” jest jednym z najciekawszych tego typu wydarzen w Polsce. To cenne wyrdznienie dla
Wroctawia — stolicy Dolnego Slaska, tym bardziej, ze inspektorzy polskiej edycji przewod-
nika odwiedzaja opisywane miejsca anonimowo.

3 http://enw.smakiwroclawia.pl/o-festiwalu [dostep: 10.04.2016].
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Podsumowanie

Czynnikiem wptywajacym na atrakcyjnos¢ turystyczng miast czy miejscowosci sg or-
ganizowane roznego rodzaju wydarzenia kulinarne, ktore w znacznym stopniu wpltywaja
motywujaco na przyjazd do danego miejsca recepcji turystycznej i uatrakcyjniajg pobyt tu-
rystow. W Polsce od kilku lat miasta i miejscowosci przescigajg si¢ w sposobach promocji
swoich regionalnych, tradycyjnych ,,specjatéw” kulinarnych. Organizowane cykliczne fe-
stiwale zyskuja coraz wigksze zainteresowanie z roku na rok. Imprezy te daja mozliwos¢
wypromowania potraw i produktow regionalnych zupeknie nieznanych na rynku gastrono-
micznych oraz zywnosciowym (Ortowski, Wozniczko 2016).

Inicjowane na terenie catej Polski wydarzenia, takie jak: festiwale, jarmarki, festyny,
$wieta, prezentacje czy dni tradycyjnego produktu sa duzym sukcesem marketingowym dla
organizatorow i uczestnikow. Jest to bardzo dobra forma popularyzacji zywnosci regional-
nej, lokalnej i tradycyjnej wsrod potencjalnych konsumentow i turystow kulinarnych, kto-
rzy moga zdoby¢ autentyczne informacje dzigki osobistej rozmowie z ich producentami.
Odbywa si¢ to rowniez w trakcie rozdawania materiatow reklamowych, ale przede wszyst-
kim podczas bezposredniej oceny walorow sensorycznych w czasie ich degustacji.

Z obserwacji wlasnych wynika, ze w ostatnim czasie Wroctaw stat si¢ gastronomiczng
potega. Miasto wypetnity dobre restauracje, kawiarnie i bary szybkiej obstugi. Rosna w sile
organizowane cyklicznie wydarzenia kulinarne. Coraz wigkszym zainteresowaniem cieszg
si¢ bazary smakosza, zjazdy food truckow, targ $niadaniowy oraz jarmark swiezych produk-
tow.

Przeprowadzone badania wskazuja, ze Wroctaw jako jedno z pierwszych miast, zaczat
podkresla¢ swoj potencjat kulinarny. Potencjat ten dostrzegli rowniez mieszkancy, restau-
ratorzy 1 coraz czeSciej mowig o nim turySci odwiedzajacy miasto. Festiwal ,,Europa na
widelcu” jest projektem, ktory w miniskali odzwierciedla te tendencje — lokalni restaura-
torzy co roku gotuja dla tysiecy odwiedzajacych rynek wroctawian i przyjezdnych, w tym
turystow kulinarnych (foodies). Festiwal ma swoich wiernych fanow — wielu uczestnikow
podkresla, ze nie sprobowatoby niektdrych produktow czy dan, gdyby nie coroczne degusta-
cje we Wroctawiu. Impreza jest waznym wydarzeniem kulinarnym w Polsce, stanowigcym
urozmaicong forme turystyki kulinarnej. Badane wydarzenie wptywa na rozwoj tego rodza-
ju turystyki i promocje stolicy Dolnego Slaska od strony kulinarnej. Festiwal ,,Europa na
widelcu” powinien by¢ obowiazkowa imprezg dla wszystkich mitosnikow dobrego smaku.
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Events as a Culinary Tourism Varied Form on the Example
of the Festival “Europe on the Fork” in Wroclaw

Summary

The aim of the study is to demonstrate that the culinary event Festival “Europe on a fork” in
Wroclaw is a diversified form of culinary tourism. The objective of the research used method for the
analysis of secondary sources including information available: in the national literature, materials
obtained at the Festival “Europe on a fork” in Wroclaw and on websites. For the preparation of the
development of the technique of participant observation during field studies carried out at the begin-
ning of June 2015, during the test Festival.

The study indicates that the Wroclaw as one of the first cities began to assert its culinary poten-
tial. Organized there Festival “Europe on a fork™ is a culinary event with a very extensive program,
consisting of many attractions related to the culinary. Local restaurateurs annually on the Feast of the
European cook for thousands of visitors to the market Wroclaw residents and visitors, including tour-
ists culinary (foodies). Festival “Europe on a fork™ is an important culinary event constituting a varied
form of culinary tourism, designed for all lovers of good taste. This event affects the development of
this type of tourism and promotion of the capital of Lower Silesia from the culinary side.

Key words: culinary tourism, forms of culinary tourism, culinary events, the festival “Europe on a fork™.
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