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Obchody Europejskich Dni Dziedzictwa
w Poznaniu, Poznan, 18 IX 2021 .

Europejskie Dni Dziedzictwa to cykl wydarzen odbywajacych sie kazdego roku
(poczawszy od 1991 1.), ktérego celem jest edukacja spoleczna oraz popularyzacja
historii, tradycji i kultury zwiazanych ze Starym Kontynentem'. W czasie przygoto-
wywanych na te okazje warsztatow, spotkarn i prelekcji uczestnicy maja okazje zwie-
dzi¢ lub zobaczy¢ najciekawsze zabytki, czesto niedostepne na co dzien. Wydarzenia
sa kierowane przede wszystkim do czlonkéw lokalnych spotecznosci, ktérzy poprzez
swoje uczestnictwo moga zyskac wieksza §wiadomos¢ otaczajacej ich historii. Polska
wlaczyla si¢ w obchody EDD od 1993 1., a koordynacje nad organizowanymi wyda-
rzeniami sprawuje Narodowy Instytut Dziedzictwa®.

0d 2007 r. obchody EDD przebiegaja pod wybieranym co roku hastem prze-
wodnim. W 2021 r. brzmiato ono ,Smaki dziedzictwa” i odnosito sie do szeroko
pojetych tradycji kulinarnych®. Zorganizowano miedzy innymi na wystawy zwia-
zane z rzemiostem kucharskim, cukierniczym, piwowarskim, prezentacje staropol-
skich receptur i przepiséw oraz praktyczne warsztaty kulinarne i audycje radiowe.
W Poznaniu, stynagcym ze swoich unikatowych potraw, takich jak chociazby rogale
$wietomarcinskie, wybornie przyrzadzana gesina czy pyra z gzikiem (o smaku ktdrej
powstaly nawet lody), nie mogto zabrakna¢ odpowiednich uroczystosci.

' Europejskie Dni Dziedzictwa - $wigta zabytkéw, https://edd.nid.pl/o-edd/ [dostep:
11X2021].
* Narodowy Instytut Dziedzictwa, https://www.nid.pl/pl/ [dostep: 11 X 2021].

3 Hasto EDD 2021, https://edd.nid.pl/aktualnosci/haslo-edd-2021/ [dostep: 11 X 2021].
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Organizacji wydarzenia ,Dawne smaki Poznania” podjela sie Biblioteka Kérnicka
PAN, wspdlnie z Archiwum Panstwowym w Poznaniu oraz Poznanskim Centrum
Dziedzictwa. Wychodzac z zalozenia, ze ,Poznaniacy nie gesi i swoje tradycje kuli-
narne majy’, zaplanowano przyblizenie uczestnikom historii zwigzanych z wielko-
polskim jedzeniem, poprzez dwa wyklady prowadzone przez badaczy tego tematu,
konkurs z nagrodami i wystawe. Spotkanie odbyto si¢ 18 IX 2021 r., w Sali Czerwo-
nej Palacu Dzialynskich, na Starym Rynku.

Podstawe wygltoszonych tego dnia prelekcji stanowily przede wszystkim bogate
zbiory Biblioteki i Archiwum. Pierwszym moéwca byt Dawid Barbarzak, pracownik
Poznanskiego Centrum Dziedzictwa oraz Instytutu Filologii Klasycznej UAM, lite-
raturoznawca, badacz podrdzy staropolskich, autor pracy doktorskiej poswieconej
kulturze stolu polskich dyplomatéw we Wloszech. W swoim wystapieniu zatytulo-
wanym ,Wielkopolanie przy wloskim stole. Kulinarne wrazenia podrézne Stanistawa
Reszki i Tomasza Tretera (1569-1600)” przyblizyt sylwetki dwéjki duchownych,
towarzyszace im podczas wyjazddw jedzenie i zwyczaje przy stole. Omowil miedzy
innymi kwestie kuluarowej polityki, sposobéw finansowania podrézy i wystawnych
uczt oraz hierarchie rél petnionych w jadalni i kuchni. Towarzyszyla temu cieka-
wa prezentacja ze zdjeciami wloskich willi, w ktérych zatrzymywali si¢ podrézni,
z renesansowymi rycinami, a takze transkrypcja listow i dziennikéw podréznych,
z ktérych autor czerpal swoja wiedze. Postugiwanie sie przez prelegenta jezykiem
wloskim i facing, thumaczenie na biezaco nazw zawodéw oraz fragmentéw tekstu
robilo na stuchaczach nie lada wrazenie.

Drugim badaczem wystepujacym tego dnia byl Maciej Barton - historyk, pisarz
i kucharz, zdobywrca tytulu Szefa Kuchni Tradycyjnej, ktérego zainteresowania na-
ukowe koncentruja sie wokol kuchni wielkopolskiej i szeroko rozumianej tradycji
kulinarnej. Bohaterem jego wystapienia byt Paschalis Radolinski i jego pisma kuli-
narne, ktére stanowig tez podstawe przygotowywanej przez prelegenta pracy doktor-
skiej. W czasie wykladu , Podréze po kuchni staropolskiej. Zywot nieznany smako-
sza z rodu Radolinskich” uczestnicy mogli zgtebi¢ tajemnice osiemnastowiecznego
wielkopolskiego dworu szlacheckiego i jego mieszkaricow. Wspdlnie z prowadzacym
odczytywano najciekawsze receptury spisane przez Paschalisa Radoliniskiego oraz
dyskutowano, ktéry przepis zastuguje na miano najbardziej regionalnego.

Spotkaniu towarzyszyla wystawa przygotowana przez kuratorki wydarzenia, Mag-
dalene Binias-Szkopek (Biblioteka Kérnicka PAN) i Julie Wesotowska (Archiwum
Paristwowe w Poznaniu), we wspdlpracy z Fundacja TRES. Na stworzonych specjalnie
na te okazje planszach zaprezentowano przedruki najciekawszych zbioréw dotycza-
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cych tematyki kulinarnej. Podziwiano miedzy innymi znajdujacy sie w skarbcu Biblio-
teki Kornickiej siedemnastowieczny sztambuch autorstwa gdanskiego mieszczanina
Michata Heidenreicha, zdobiony ilustracjami Antoniego Mollera. Zawiera on opisy
zabaw, uczt i biesiad z udziatem czlonkéw wszystkich stanéw spolecznych. Zaprezen-
towano réwniez przepisy z najstarszej polskiej ksiazki kucharskiej ,Compendium Fer-
culorum albo zebranie potraw” autorstwa Stanistawa Czernieckiego z 1682 r. Z zasobu
Archiwum Panstwowego w Poznaniu na planszach znalazly si¢ niepublikowane wcze-
$niej materialy rekopiémienne wielkopolskich smakoszy z XVIII-XIX w. — Pachalisa
Radoliniskiego i Petroneli Blaszczyniskiej, a takze bardziej wspolczesne zrodla, miedzy
innymi pierwsze akcje Fabryki Czekolady ,Goplana” z 1925 r. Wystawe mozna obej-
rze¢ w formie wirtualnej na stronie internetowej Archiwum®.

Ostatnig, nie mniej wazng atrakcja tego dnia byl konkurs ,Kulinarne Adaptacje”.
Uczestnicy wydarzenia zostali poproszeni o interpretacje wczesniej przygotowanego
staropolskiego przepisu na ,Biskokt biaty”:

Wezmij jajecznych bialkéw $wiezych pietnascie, ubij preciem w garncu bar-
dzo dobrze, maki pieknej pszennej uncyja jedne, cukru ttuczonego sianego un-
cyji dwie. Ubij to dobrze spolem, wlej w forme blaszana albo z papieru zrobiona,
wsadz do pieca. A gdy sie upiecze, pokraj grzanki cienko, a znowu do wolnego
pieca wsadz, a gdy dobrze ususzysz, dawaj na st6l albo schowaj”.

Zadanie konkursowe polegalo na zapisaniu receptury wlasnymi stowami, zro-
zumialymi dla wspoélczesnych i wybraniu zamiennikéw niektérych sktadnikow tak,
aby przepis byt ,zdrowszy”. Zdobywczyni pierwszego miejsca zaproponowala wy-
miane bialek jajek na aquafabe (woda po gotowaniu ciecierzycy, ktéra posiada te
same wlasciwo$ci), bialego cukru na jego roslinne odpowiedniki, a maki pszennej
na pelnoziarnista. Organizatorzy przyznali jeszcze II i III miejsce, wyrdznienia oraz
nagrody za udzial w konkursie.

yDawne smaki Poznania” spotkaly sie z bardzo pozytywnym odbiorem wsrdd
uczestnikéw wydarzenia, 0s6b zainteresowanych historig lokalna i kulinariami. Za-
checeni takim finatem, z niecierpliwoscia oczekujemy przysztorocznego hasta Eu-
ropejskich Dni Dziedzictwa.

* Dawne smaki Poznania — Europejskie Dni Dziedzictwa 2021, http://poznan.ap.gov.pl/
edukacja-2/wystawy/dawne-smaki-poznania-europejskie-dni-dziedzictwa-2021/ [dostep:
11X2021].

5 S. Czerniecki, Compendium Ferculorum albo zebranie potraw”, red. J. Dumanowski, War-

szawa 2012,s. 175-176.
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