Joanna Elzbieta Sliczyriska”

KONSUMPCJA ZYWNOSCIOWA WIELKICH MISTRZOW
NA PRZELOMIE XIV I XV WIEKU ORAZ POWIAZANE Z NIA
FUNKCJE URZEDNICZE BRACI-RYCERZY KRZYZACKICH

FOOD CONSUMPTION OF THE GREAT MASTERS ON THE
VERGE OF 14TH AND 15TH CENTURY AND OFFICIAL
FUNCTIONS OF TEUTONIC KNIGHTS CONNECTED WITH IT

W przypadku zrédet pisanych i opublikowanych - dotyczacych dziejow za-
mkéw krzyzackich — bardzo cenny material stanowi Das Grofle Amterbuch des
Deutschen Ordens', pochodzacy w gtéwnej mierze z przetomu XIV i XV wieku.
Analiza tego Zrédta pozwala nie tylko odtworzy¢ kulture materialng wybranych
zamkow krzyzackich, ale réwniez zinterpretowad rozplanowanie poszczegdlnych
pomieszczen gospodarczych takich, jak: piwnica, mtyn czy kuchnia. Ponadto,
Das Grofle Amterbuch des Deutschen Ordens dostarcza réwniez informacije o wy-
posazeniu kuchni zamkowych w réznego rodzaju sprzet, naczynia niezbedne do
gotowania oraz istotny element — ktérego nie powinno zabrakngé na stole — mia-
nowicie zastawe2. Jednak najwazniejszym zrédtem archiwalnym sa dla history-
ka zachowane dokumenty w Geheimes Staatsarchiv Preussischer Kulturbesitz
w Berlin-Dahlem. Mozna w nich odnalez¢ informacje zaréwno na temat ilosci
przechowywanych produktéw w spizarniach zamkowych, sposoby przyrzadza-
nia potraw na stoly wielkich mistrzéw, ponadto — co bardzo istotne - funkcje
urzednicze pelnione przez poszczegdlnych braci-rycerzy krzyzackich, ktérzy byli

"mgr, Instytut Historii i Stosunkéw Migdzynarodowych, Uniwersytet Warminsko-Mazurski
w Olsztynie.

! Das Grosse Amterbuch des Deutschen Ordens (dalej: GAB), hrsg. v. W. Ziesemer, Danzig 1921.
Zrédlo znajduje sie réwniez w zasobie archiwalnym w Geheimes Staatsarchiv Preussischer Kul-
turbesitz Berlin-Dahlem, XX. Hauptabteilung, Ostpreusisches Folianten (dalej: OF) 132 — Inventare
von [...] viehhof zu Marienburg [...], Thorn [...] 1445-1449.

2 Ponadto, duze znaczenie dla badania konsumpcji zywno$ciowej wielkich mistrzéw majg
takze inne dokumenty malborskie takie, jak: Das Marienburger Tresslerbuch der Jahre 1399-1405
(dalej: MTB), hrsg. v. E. Joachim, Kénigsberg 1896; Das Marienburger Konventsbuch der Jahre
1399-1412 (dalej: MKB), hrsg. W. Ziesemer, Danzig 1913; Das Ausgabebuch des Marienburger
Hauskomturs fiir die Jahre 1410-1420 (dalej: AMH), hrsg. W. Ziesemer, Konigsberg 1911. Powyzsze
dokumenty $wiadcza tez o funkcjach urzedniczych braci-rycerzy krzyzackich. Ponadto, istotne Die
Handelsrechnungen des Deutschen Ordens (dalej: HDO), hrsg. C. Sattler, Leipzig 1887. Wymienione
zrédla drukowane réwniez zachowaly si¢ w GStA PK w formie archiwaliéw: GStA PK, XX. HA,
OF 140 - Tresslerbuch (dalej: MTB); GStA PK, XX. HA, OF 178 - Einahme - und Ausgabebuch
des Hauskomturs von Marienburg 1399 (dalej: MKB); GStA PK, XX. HA, OF 180 - ,Rechenbuch”
(Ausgabe) des Konvente zu Marienburg 1410-1414 (dalej: AMH).
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zwigzani z kuchnig zamkowg wielkich mistrzéw oraz zaopatrzeniem magazynéw
w produkty ZywnosSciowes.

Przelom XIV i XV wieku byl to znaczacy okres dla rozwoju gospodarczego
i organizacji handlowej panstwa zakonu krzyzackiego, z racji silnej pozycji, jaka
Zakon mial wéwczas w Prusach oraz z zyskéw, jakie miat z przynaleznych don
doébr ziemskich*. Ponadto, w inwentarzach krzyzackich wyraZznie da sie zauwazy¢
- zwlaszcza w 1. polowie XV wieku, ze w spizarniach zamkowych przechowywano
znaczgce ilosci zywno$ci. Wytlumaczeniem jest najprawdopodobniej 6wczesna
sytuacja polityczna w calym panstwie krzyzackim oraz prowadzone przez Zakon
wojny. A co dalej si¢ z tym wiaze — zwigkszonym zapotrzebowaniem na zywno$¢-.

Celem niniejszego artykutu bedzie nie tylko wskazanie i oméwienie produk-
tow, znajdujacych sie na krzyzackich stotach i w spizarniach na przetomie XIV
i XV w., ale réwniez - co jest bardzo istotne w tym kontekscie — zwrdcenie uwagi
na funkcje urzednicze w panstwie zakonnym w Prusach, petnione przez braci-
-rycerzy krzyzackich — posrednio lub bezposrednio zwigzane z zaspokojeniem
potrzeb konsumpcyjnych m.in. wielkich mistrzéw i ich urzrednikéw oraz innych
analizowanych poréwnawczo konwentéw krzyzackich. Nie tylko w inwentarzach
zamkéw krzyzackich wymieniane sg takie urzedy. Wzmianke na ich temat réwniez
mozna odnalez¢é w Ordensbriefarchiv, zachowanym w Geheimes Staatsarchiv
Preussischer Kulturbesitz w Berlin-Dahleme.

,[...] w trzy dni, niedziele, wtorek i czwartek bracia tego zakonu moga jes¢
mieso; w pozostale trzy dni moga jes¢ ser i jaja, a w pigtek powinni je$¢ postne
potrawy.”” Zwazywszy na liczne okresy i dni postne, ktére ustanawiala Regula,

3GStA PK, XX. HA, XX. Hauptabteilung, Ordens Brief Archiv (dalej: OBA), Staatsarchiv Konigsberg
im 1445 (1445-1451), nr 9029, 1RS, 1VS - na temat funkcji urzedniczych - szerzej w dalszej czesci
artykutu; GStA PK, XX. HA, OBA, Staatsarchiv Kénigsberg, Konigsberg Kéchbuch, nr 18384, [...]
brott, 2VS, [....], appffell, 3VS [...1 fleif8, 4VS, [...] Butter, 7VS - przyktadowe produkty wymieniane
w Krzyzackiej Ksigzce Kucharskiej — zrodta pochodzacego z XV w. zawierajacego 33 przepisy; GStA
PK, XX. HA, OF 162a - Zinsregister der Haaser Elbing [...] Thorn: Elbing [...] pflugkorne Rocken
[...], 5VS. Podobnie: Danczk [...] pflugkorne Rocken, 40 VS. Chodzito najprawdopodobniej o za-
dluzenie w splacie tego produktu — zyta. Archiwalia z GStA PK réwniez dostarczajg historykowi
informacji na temat niesptaconych wierzytelnosci z transakcji, jakie byty zawierane z wielkimi
miastami pruskimi. Por. R. Czaja, Miasta pruskie a zakon krzyzacki. Studia nad stosunkami miedzy
miastem a wladzq terytorialng w péZnym sredniowieczu, Torun 1999, s. 111-207. Z GStAPK w ar-
tykule zostaly zamieszczone tylko wybrane OF i OBA, gdyz poruszany problem wymaga jeszcze
kolejnych — dalszych badan i analizy Zrédlowe;.

4R. Czaja, op. cit., s. 112-115.

5B. Mozejko, Zamek krzyzacki w Gdarisku w swietle inwentarzy z lat 1384-1446, w: Krzyzacy.
Szpitalnicy. Kondotierzy. Studia z dziejéw Sredniowiecza, red. B. Sliwinski, nr 12, Malbork 2006, s. 183.

®GStA PK, XX. HA, OBA, Staatsarchiv Konigsberg im 1445 (1445-1451), nr 9029; Zu Marien-
burg [...] Der Kellermeister, 1RS; [...] zum Elbinge [...] Der Kellermeister, 1VS. Funkcje urzednicze
w panstwie zakonnym w Prusach pelnione przez braci-rycerzy krzyzackich wymieniane takze sg
w inwentarzach zamkéw krzyzackich: Vide MAB, s. 120-122; MKB, s. 250. Tempelmeister — sprawowat
piecz¢ nad magazynami zywnoS$ciowymi, narzedziami, sprzetem kuchennym, naczyniami. Vide
W. Dlugokecki, Hausdmter Und Hausbeamten auf der Marienburg In der ersten Hilfte des 15. Jahr-
hunderts, w: Burgen kirchlicher Bauherrren, hrsg. v. H. H. Haffner, Miinchen/Berlin 2001, s. 61-69.

"Tak ustanawial 13 punkt reguly zakonu krzyzackiego, pochodzacej z XIII w. Vide Reguta
Zakonu Szpitala Najswigtszej Marii Panny Domu Niemieckiego w Jerozolimie (dalej: Reguta), ttum.
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liczba dni, w ktérych wielcy mistrzowie mogli spozywaé migso mogta okazaé
sie jeszcze mniejsza. Poza tym trudno jednoznacznie stwierdzi¢ takze, w jakim
stopniu Regula byla przestrzegana w pézniejszym $redniowieczu. Pewne bylo
jedno - cztonkowie zakonu krzyzackiego musieli by¢ w statej gotowosci do wyru-
szenia na wojn¢. Zatem i racje zywieniowe musialy by¢ odpowiednie i spizarnie
dostatecznie zaopatrzone.

Urzad zwierzchnika magazynéw zywnosciowych — w dodatku jedyny tego
rodzaju, niespotykany nigdzie indziej poza pahstwem zakonu krzyzackiego w Pru-
sach - petnit tempelmeisters. To on sprawowat piecze nad - ulokowanym na przed-
zamczu — magazynem zywnoSci (tempel)’. Dokumenty malborskie z lat 1394-1420,
w kwestii zaopatrzenia w zywno$¢ spizarni zamkowych - gléwnie wymieniaja
migso, ale zaprawione, w przypadku ryb - §ledzie, nabiatu - sery, thuszczu - smalec,
przypraw — sdl, warzyw — groch, produktéw zbozowych - kasze.

W przypadku konsumpcji zywnosciowej wielkich mistrzéw mozna by bylo
zaczal od stwierdzenia — wydawaloby si¢ oczywistego — ze migso byto jednym
z najwazniejszych sktadnikéw pozywienia wielkich mistrzéw. Dokumenty malbor-
skie z przetomu XIV i XV wieku wzmiankujg o przechowywanym w spizarniach
$wiezym migsie oraz suszonym i peklowanym w beczkach. Migso pochodzito ze
$wiadczen czynszowych oraz z wlasnych hodowli. Z zapiskow w dokumentach
malborskich wynika ponadto, iz w gestii funkcji urzedniczej kuchennego — mei-
ssters kochmeister' bylo sprawowanie pieczy nad oborami dla wotéw, podlegaly
mu tez rzeZnie oraz chlewy. Z racji tego, na uwage zastuguje fakt, iz zasoby miesa
trzymane byly réwniez pod postacig zywego inwentarza®2. Warto dodaé, ze sprawy

J. Trupinda, Malbork 2002, s. 26-27; por tez. P. Skalski, Duchowosé zakonéw rycerskich w sred-
niowieczu, ,Saeculum Christianum” 3 (1996), nr 1, s. 153-161.

8 GStA PK, XX. HA, OBA, Staatsarchiv Konigsberg im 1445 (1445-1451), nr 9029.

°W. Dlugokecki, op. cit., s. 61-69; St. Jé6zwiak, J. Trupinda, Organizacja Zycia na zamku
krzyzackim w Malborku w czasach wielkich mistrzéw (1309-1457), Malbork 2011, s. 427-428.

"MAB, s. 120-122; MKB, s. 250-276.

''GStA PK, XX. HA, OBA, Staatsarchiv Konigsberg im 1445 (1445-1451), nr 9029, Zu Ma-
rienburg [...] Der Kochmeister, 1RS.

12MAB, s. 136: [...] item 30 lebender ochsen, item 13 swyn uff dem koben. Dokumenty malbor-
skie wymieniaja takze znaczace iloSci solonej wotowiny i wieprzowiny: 18 schog flicken, item 33
ochsen in dem salcze. Vide GAB, s. 8. W 1392 r. GAB wymienia migso wedzone lub peklowane,
takze wolowine solong. W 1410 r. GAB wymienia: 7 schog 23 flicken am balken und im salcze.
Vide GAB, s. 13. Jezeli chodzi o produkty wieprzowe, dokumenty malborskie gtéwnie wymieniaja
szynke i kielbase: 9 spisse truge vleisch, 3 spisse mit schinken [...] 3 schog wurste ane 10 wurste.
Vide MAB, s. 30-49, 71, 89, 137. Jak wynika zatem z przywotanych dokumentéw malborskich
- wolowina peklowana oraz wieprzowina byly spozywane w duzych ilosciach przez wielkich
mistrzéw. Por.: MAB, s. 11-16, 19, 21-34, 136-138: item 4 schog und 4 flecken fleysch [...] item
truge ryntfleysch 40 ochsin, item 42 lebende ochsen [...], item czum Meselancz 8 ochsen. Z innych
rodzajow migs, dokumenty malborskie notuja baraning oraz dziczyzne — w szczegdélno$ci migso
niedzwiedzie. Vide MTB, s. 39, MTB, s. 354 (mieso niedzwiedzie); MAB, s. 12, 40, 84, 259,
293-295, 321-322; MKB, s. 9, 247-249, 279: Item 23 m. 5sc. und 10 d. vor 95 schopcze, dy der
kochmeyster und Wartenberg kowfften Czu 1 fird. [...] Item 24 m. Sc. 10 d. vor 95 schopcze czu 1 fird.
Und Czu 8 d., dy der kochmeyster Und Wartenberg kowfften czu Bartensteyne und czu Schippenpil
[...] (baranina $wieza i solona). Ponadto, czesto spozywanym przez wielkich mistrzéw miesem
byly cielgcina i jagnigecina. W 1416 r. do kuchni wielkiego mistrza zakupiono 25 jagniat. Vide
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zwigzane z nabyciem zwierzyny regulowalo mi¢dzy innymi prawo chetminskie,
ktére zobowigzywato do oddawania Krzyzakom prawej fopatki z kazdego upo-
lowanego zwierzgcia. Migso pochodzito migdzy innymi z regaliéw, inng forma
nabycia bylo réwniez jego kupno od ludno$ci wiejskiej i kupcow?.

Jak wynika z wczesniejszej analizy, dokumenty malborskie wzmiankujg na
temat duzej ilo$ci migsa wieprzowego. Co si¢ z tym wiaze, w krzyzackiej kuchni
zamkowej waznag role pehit takze ttuszcz. Z trzody chlewnej byt pozyskiwany
powszechnie woéwczas uzywany ttuszcz, a mianowicie stonina, ,[...] w piatek
powinni je$¢ postne potrawy”s. W okresie postéow w sktad podstawowego $red-
niowiecznego menu wielkich mistrzéw wchodzity oczywiscie ryby. A jak wiado-
mo, dni $wigteczne — czesto postne w ciggu roku — wystepowaly do$¢ czestor.
Odpowiedzialnym za dostarczenie ryb do konwentéw byt rybicki'”. Najwazniejsza
rola przypadta rybickiemu szkarpawskiemu, wchodzacemu w sktad konwentu
malborskiego'. Istotnym aspektem jest réwniez to ze rybotéwstwo i prawo do
niego Zakon zastrzegl dla siebie na mocy przywileju chetminskiego®.

Z analizy dokumentéw malborskich wynika, iz w najwiekszych ilo$ciach
spozywane byly dorsze, ktére stanowily jeden z ulubionych przysmakéw wiel-

AMH, s. 83-84, 198-200. Jezeli chodzi o dréb — dokumenty malborskie $wiadcza o duzej ilosci
spozywanych kaczek, gesi i kurczakéw. Vide AMH, s. 83-84, 198-200. W przypadku dzikiego
ptactwa — wymieniane sg kuropatwy i dzikie kaczki. Warto doda¢, ze ulubionym przysmakiem
wielkich mistrzéw byly szpaki, a na specjalne okazje kupowano zurawie. Vide AMH, s. 39. Por.
T. Jasinski, Was essen die Hochmeister des Deutschen Ordens Und ihre Géiste am Anfang des 15
Jhs?, ,Studia Historica Slavo-Germanica” 18, 1991-1992, s. 15-25.

3T. Jasinski, op. cit, s. 15-25.

M. Dembinska, Konsumpcja zywnosciowa w Polsce sredniowiecznej, Wroctaw 1963, s. 121-122.

5Regula, s. 44. W kuchni niemieckiej ryby byly chetnie spozywane przez wielkich mistrzéw
takze poza okresami postnymi.

1Die Abstinenz Und Festtage im Ordenslande Oreussen Und Ermland insbesondere, Pastoralblatt
fiir Diézese Ermland, Bd. 25, 1893, s. 29-33; A. Radziminski, Przy stole rycerzy i duchownych zakonu
krzyzackiego w Prusach, w: Zycie codzienne w rejonie kujawsko-pomorskim, red. W. Rozynkowski,
M. Strzelecka, Torun 2011, s. 13, M. Dembiniska, op. cit., s. 105. Ryby na pewno spozywane byty
w piatki, gdyz w ten dzien obowigzywat post. Vide Reguta Zakonu Szpitala Najswigtszej Marii Panny
Domu Niemieckiego w Jerozolimie, thum. J. Trupinda, Pelplin 2011, s. 44.

17 Die Statuten des Deutschen Ordens nach den dltesten Handschriften (dalej: Statuten), hrsg.
v. M. Perlbach, Halle 1890, s. 147-151. Jeden z najstarszych z urz¢déw z zakonie krzyzackim,
wzmiankowany w statutach z 1. pot. XIII w. Jego znaczenie wtasnie wynikato z roli ryb w kuchni
krzyzackiej. Por. Ksigga rachunkowa urzedéw Rybickich komturstw malborskiego i dzierzgoniskiego
1440-1445, wyd. Z. H. Nowak, J. Tandecki, Torun 1997 (wstep), s. VII.

18 Mial wigksze uprawnienia niz pozostali urzg¢dnicy rybiccy — oprécz ryb dostarczat do
centralnego konwentu krzyzackiego takze inne zakupione towary. Vide Statuten, s. 147-151;
J. Sarnowsky, Die Wirtschaftsfiihrung des Deutschen Ordens in Preussen (1382-1454), Verof-
fentlichungen aus den Archiven Preussischer Kulturbesitz, Bd. 34, 1992, s. 143. Por. Ksigga
rachunkowa urzedéw (wstep), s VIL.

1 Jezeli dobra znajdowaly si¢ przy wiekszych akwenach wodnych, ryby mogtly by¢ towione
wszystkimi przyrzadami rybackimi oprécz niewodu, gdyz zapewnial zbyt obfity potéw. Ztowione
ryby mogty stuzy¢ tylko do wlasnego uzytku. Vide G. Biatunski, Rybotéwstwo w Krainie Wielkich
Jezior Mazurskich (XIV-XVII w.) ze szczegblnym uwzglednieniem starostwa ryriskiego, KMW 2000,
nr 1 (227), s. 29-30.
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kich mistrzéw?. Z innych ryb nalezaloby wymieni¢ jeszcze $ledzie: heringis
von Schonen?, wegorze?, szczupaki — gléwnie suszone: 4 schok durrer hechte®,
tososie?. Z najdrozszych ryb spozywanych na zamkach krzyzackich nalezy wy-
mienic jesiotry®. Wér6d zgromadzonych zapaséw spizarnianych najwiecej ryb
bylo peklowanych, suszonych i wedzonych. Kazdego roku, w grudniu, komtur
z Klajpedy dostarczat do Malborka suszone ryby, za ktére podskarbi dawat mu
odpowiednig zaptate?.

W zakonie krzyzackim za odpowiedni dobér przypraw i ziét odpowiadali
zarzadcy infirmerii2. Dokumenty malborskie $wiadczg o duzych zasobach grochu
w spizarni zamkowej”. Na zamku w Malborku za jego zdobywanie i sktadowanie
odpowiedzialny byt kornmeister* — miejscowy zarzadca zbozem. Groch odgrywat
takze wazng role w innych osrodkach krzyzackich, np. w komturstwie toruniskim?.
Ponadto, powszechnie wystepujacymi warzywami w kuchni zamkowej byly: pie-

0MTB, s. 347-348; GAB, s. 9: [...] 13 sechczig strekfus, [...], 400 stokfisch Stokfisch (sztokfisz)
- wedzone ryby morskie. Najprawdopodobniej moze chodzi¢ o dorsza suszonego nalezacego do
ulubionych przysmakéw wielkich mistrzéw. Ryby tego gatunku kupowano (14 wrzesnia — Swigto
Podwyzszenia Krzyza — na czas odbywania si¢ posiedzen kapitul generalnych). W 1404 r. na
kapitule generalng gdanski kupiec kupit 6 beczek dorszy do kuchni wielkiego mistrza, ponadto,
tyle samo §ledzi oraz 3 beczki wegorzy: item 20 m. 1 fird. vor 6 tonnen heiringes 3 tonnen oles
6 tonnen dorsch mit Allem [...] das grose capital zu furen im 1404 jare. Por. M. Radoch, Wydatki
wielkich mistrzéw krzyzckich na ryby w latach 1399-1409 (w swietle ksiegi podskarbiego mal-
borskiego), w: Od antyku do wspélczesnosci. Studia historyczne z okazji 65. Rocznicy urodzin
i 40-lecia pracy zawodowej w tym 35-lecia pracy naukowej Profesora zwyczajnego dr. hab. Jézefa
Sliwir’zskiego, red. A. Kolodziejczyk, K. Lozynski, Olsztyn 2012, s. 76; Por. M. Dembinska, op.
cit., s. 57.

2MTB, s. 189 - §ledzie schoneniskie — towione w Schonen — w Danii (obecnie Szwecja).

22 MTB notuje, iz w latach 1399-1405 do kuchni wielkiego mistrza zakupione zostaty 42
beczki tej ryby. MTB, passim.

BZMAB, s. 136.

2 MTB, s. 504.

B MTB, s. 313. [...] item 21 m. dem fischmeister in der Scharffow vor 3 was stores am tage
nativitatis Marie.

2 GAB, s. 9. Ryby suszone, solone — gléwnie $ledzie, wedzone oraz strekffusy, czyli wedzone
ryby stodkowodne. Por. M. Dembinska, op. cit., s. 109.

7TMTB, s. 4-5, 42, 47, 93, 138, 282, 291, 333, 374, 412-413, 454: Memel item 100 m. deme
kompthur uf trugin visch am sonnobunde noch dem wynachten heyligen tagen. [...] Item 7 m. vor
frucht, den trugin fisch von der Memel ken Marienburg zu furen. Najprawdopodobniej chodzito
o sztrekfusza, gdyz za 100 grzywien mozna byto zakupi¢ wéwczas ok. 9000 gatunku tej ryby.

BMAB, s. 163. [...] In die firmarie czum ersten [...] item 1 pfunt safferan, item 8 pfunt pfeffer.
W. Dlugokecki, op. cit., s. 19-36; St. J6zwiak, J. Trupinda, Organizacja zycia na zamku krzyzackim
w Malborku w czasach wielkich mistrzow (1309-1457), Malbork 2011, s. 263.

2MAB, s. 116. Tak bylo w przypadku zamku malborskiego, gdzie w 1416 r. mamy: [...] item
800 scheffel erbeys.

3 GStA PK, XX. HA, OBA, Staatsarchiv Konigsberg im 1445 (1445-1451), nr 9029, Zu Ma-
rienburg [...] Der Kornmeister, 1RS.

314 1V 1410 r. odnotowano tam jeden laszt tej rosliny straczkowej. Vide Inwentarze folwarku
komturstwa toruriskiego w Mlewcu, ttum. R. Czaja, w: Zakon krzyzacki i jego paristwo w Prusach.
Wybor tekstéw Zrédtowych, red. A. Radziminski, Torun 2005, s. 117.
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truszka korzeni i na¢®, rzepa®, cebula, kapusta* i buraki. Znacznie rzadziej Zrédta
wzmiankujg marchew.

W przypadku owocéw dokumenty malborskie wspominaja, ze np. winogrona
zostaly podane specjalnie na polecenie wielkiego mistrza w 1404 roku. Okazja
bylo uroczyste spotkanie z ksieciem mazowieckim Siemowitem IV, Jezeli cho-
dzi o inne owoce, takze suszone, pojawiajace sie na stotach wielkich mistrzéw,
informacji na ten temat dostarczajg m.in. Rachunki Jana von Ast oraz wzmianki,
udokumentowane w Ordensbriefarchiv w Geheimes Staatsarchiv Preussischer
Kulturbesitz, Berlin-Dahlems.

Na stotach wielkich mistrzéw pojawialy sie takze zagraniczne przyprawy.
Zakon zaopatrywal si¢ w pieprz¥, imbir*, szafran®, cynamon® czy gozdziki*,
ktére docieraly do Prus droga ladowa znad Morza Czarnego do Lwowa, a dalej
przez Polske do panstwa krzyzackiego. Ich transportem zajmowali sie réwniez
krzyzaccy komisanci z Flandrii®. Od polowy XIV wieku na Zulawach, ziemi chel-
minskiej, dalej wzdluz Wisly pojawily si¢ $wiadczenia rentowe w pieprzu - do-
tyczace w gtéwnym stopniu kmieci i karczmarzy®. Dokumenty malborskie nie

32W latach 1411-1420 do kuchni wielkiego mistrza zostato zakupionych 19 beczek pietruszki.
AMH, passim. Vide A. Radziminski, Przy stole rycerzy... op. cit., s. 14.

3 Czarnowo ma 60 tanéw czynszowych, z kazdego tana 1 wiardunek, 2 kury i 2 korce rzepy.
Fragment tzw. Wielkiej ksiggi czynszowej zakonu krzyzackiego (Dochody 7 renty gruntowej i czynszow
dzierzawnych komturstwa toruiskiego z 1438 roku), ttum. R. Czaja, w: Zakon Krzyzacki i jego paristwo
w Prusach. Wybér tekstéw Zrédtowych, red. A. Radziminski, Torun 2005, s. 111.

3Kiszona kapusta — kumpust sauerkraft albo przechowywana w postaci glowek w piwnicach.
M. Spychaj, Kura na czarno i bialy kotacz - krzyzacka ksigzka kucharska z XV wieku, w: Zycie co-
dzienne na dawnych ziemiach pruskich. Kuchnia dawnych ziem pruskich — tradycja i nowoczesnosé,
red. T. Chrzanowski, Olsztyn 2011, s. 62.

3 MTB, s. 314.: item 8 sch. vor wynberen unserm homeister, als herzog Semekow us der Masow hie was.

3 GStA PK, XX. HA, OBA, Staatsarchiv Konigsberg, Konigsberg Kéchbuch, nr 18384 [...]
appffell, 1VS; A. Radziminski, Rachunki plebana kosciota parafialnego Swietych Janéw w Starym
Miescie Toruniu z lat 1445-1446, ,Roczniki Historyczne” 2003, t. 69, s. 174: Pro amigdalin, qasi
ancilla accepit pro me In mea infirmitate, solvi 20; s. 184.: pro dattalis vide licet tribus tribis libris
pro libra 7 sc.

3 Mowa o pieprzu gwinejskim — byt drogi, ale za to ostry. W panstwie krzyzackim ludnos$¢
miala obowigzek do $wiadczen w pieprzu i szafranie na rzecz Zakonu. Wigcej vide W. Dtugokecki,
op. cit., s. 19-32; B. Mozejko, op. cit., s. 171.

33 Imbir dobrze komponowat si¢ z czosnkiem; dobry dodatek do mies, potraw z warzyw. Vide
M. Toussaint-Samat, Historia naturalna i moralna jedzenia, thum. A. B. Matusiak, M. Ochab, War-
szawa 2002, s. 439-443; M. Radoch, Potrawy na stole krzyzackim w swietle Konigsberger Kochbuch,
w: Historia naturalna jedzenia. Migdzy antykiem a XIX wiekiem, red. B. Mozejko, Gdansk 2012, s. 114.

¥ Szafran nalezal do jednych z drozszych przypraw. Cena pod koniec XIV w. byta zblizona
do ceny za wieprza. Vide Le Ménagier de Paris, wyd. J. Pichon, t. 1, Paris 1846, s, 171, t. 2, s. 259.

4 J. Muszynski, Warzywa, owoce i przyprawy korzenne w Polsce XIV w., Warszawa 1924;
W. Dlugokecki, op. cit., s. 34;

# Gozdziki byly to jedne z najstarszych przypraw uzywanych w kuchni wielkich mistrzéw.
Vide M. Toussaint-Samat, op. cit., s. 446-452.

“2MAB, s. 139. W. Dlugokecki, op. cit., s. 32.

43 Swiadczenia w szafranie byly natomiast duzo rzadsze i dotyczyly karczmarzy. Ponadto, co
warto stwierdzi¢, pieprz mogl takze petni¢ role platnicza, zatem kmiecie i karczmarze mogli go
otrzymywac za ustugi wyswiadczajace przejezdnym kupcom. Vide W. Dlugokecki, op. cit., s. 19-33.
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wzmiankujg o zakupowaniu do kuchni konwentu pieprzu, zatem przypuszczalnie
$wiadczenia w pieprzu zaspokajaly potrzeby centralnego osrodka krzyzackiego.
Natomiast zachowaly si¢ informacje na temat kupna szafranu - z racji tego, iz
daniny byly do$¢ nieliczne®. W spizarniach krzyzackich odnotowano réwniez
duze zapasy soli®.

Waznym sktadnikiem krzyzackiego menu byty takze produkty zbozowe. Jed-
nym z nich - pelnigcym wazng role - byta oczywiScie maka. Wytwarzana byla
w miynach zbozowych, ktére podlegaty mistrzowi miynarskiemu (Mzihlmeister)®.
Z maki byl wypiekany chleb i bulki. Mozna w tym miejscu wspomnieé takze
o istotnym zapisie, jaki zalecala Reguta: ,we wszystkich domach tego zako-
nu [...], dziesiata cz¢$¢ catego chleba wypiekanego w piecu [...] jest dawana
biednym.”* Ponadto, dla potrzebujacych mial by¢ oddawany chleb, ktéry zo-
stawal po positkach.

W 1419 roku do kuchni konwentu malborskiego zostat zakupiony biaty chleb
specjalnie na okazje przybycia biskupa z Lidzbarka Warminskiego (Heilsberg)+.
W tym samym roku zakupiono réwniez to samo pieczywo dla wielkiego mistrza®.
Dzisiaj mozna by powiedzie¢ — nic nadzwyczajnego — zwykle biale pieczywo,
a w $redniowieczu bialy chleb stanowit jeden z najdrozszych wypiekéws.

Na stotach wielkich mistrzéw nie moglo zabraknaé takze ryzu. Z zachowanych
rachunkéw i inwentarzy krzyzackich wynika, ze spozywany byt w doé¢ duzych
ilosciachs'. Oprécz ryzu, z produktéw sypkich, wyr6znié nalezy jeszcze kasze —
w kuchni zamkowej wystepowata gléwnie kasza jeczmiennas.

#MKB, s. 83 [...] item 62 m. vor 31 pfundt saffran gekoufft am tage Steffani martiris, yo das
pfunt vor 2 m. item 74, und /> sc. vor 47 pfunt an eyn fyrteil saffron gekoufft, yo das pfundt vor 1 >
m. 2 sc. am sontage vor Pfilippi und Jacobi apostolorum.

# S6l morska - z salin z Egiptu, Cypru, Krety. W kuchni krzyzackiej uzywano jednak gorszego
gatunku - z Bretanii - s6l zatokowa. Vide MAB - spis z 1392 r. - 8 leszte salcz Und 4 tonnen; 1399 1.
— 6 leste salcz. Vide MAB, s. 136-137; A. Keckowa, Zaopatrzenie Mazowsza w s6l od XII do poczqtku
XVI w., ,Kwartalnik Historii Kultury Materialnej” 1980, z.4, s. 472-473. Na temat bialej soli: M.
Toussaint-Samat, op. cit., s. 492-506.

4 GStA PK, XX. HA, OBA, Staatsarchiv Konigsberg im 1445 (1445-1451), nr 9029; Zu Ma-
rienburg [...] Der Miihlmeister, 1RS. Znaczna cze¢$¢ zboza byta przeznaczona na handel, zas$ ta,
ktorej sie nie udato wyeksportowac — byta mielona w mtynach. Make gléwnie pozyskiwano z zyta
i pszenicy, za$ owies i jeczmien wykorzystywano np. w formie paszy (w folwarkach zwierzecych,
czy stadninach koni). Wigcej vide J. Gancewski, Rola zamkéw krzyzackich w ziemi chetminskiej od
polowy XIV wieku do kovica 1454 roku, Olsztyn 2001, s. 25. Ponadto, wigcej —jesli chodzi o eksport
zboza na rynki zachodnioeuropejskie — wyczerpujace dane u Sattlera. Vide HDO, s. XVIII.

4Regula, s. 47.

8 AMH, s. 322: item 4 sc. vor weisbrodt, als der her bischoff von Heilsberg hie was.

Y AMH, s. 321: item 5 sc. vor 2 broten.

% Por. P. Dobrowolski, Szynki, jesiotry, migdaty. Wydatki na zywnosé na dworze Henryka hrabiego
Derby u schytku XIV wieku, ,Kwartalnik Historii Kultury Materialnej”, R. 34: 1986, z. 4, s. 606.

SIMAB, s. 137-139. W 1399 r. odnotowano w zapasach konwentu malborskiego — 4 beczki ryzu
(4 tonne rys); 1399 r. w piwnicy wielkiego mistrza — 2 beczki ryzu (2 tonnen rys); 1404 r. — w zapa-
sach konwentu - (3 tonnen rys); 1452 r. — w zapasach kuchni wielkiego mistrza — 12 (tonnen reisz).

2AMH, s. 42: item 4 sc. vor 100 gerstenrocccze cczu machen den molnern. A. Radziminski, Przy
stole rycerzy i duchownych zakonu krzyzackiego w Prusach, w: Zycie codzienne w rejonie kujawsko-
pomorskim, red. W. Rozynkowski, M. Strzelecka, Torun 2011, s. 14.
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0 spozywaniu nabialu przez wielkich mistrz6w zadecydowaly walory zdrowot-
ne oraz fatwo$¢ w prowadzeniu hodowli; wrecz zalecano jego konsumpcje. Poza
tym Reguta nakazywala: ,w pozostale trzy dni moga je$¢ ser i jaja.”ss Produkty te
stanowily podstawe $redniowiecznej kuchni europejskiej, nie mogto wiec zatem
ich zabrakna¢ na stotach wielkich mistrzéw. W 1415 roku do kuchni konwentu
malborskiego zostato zakupionych 52 620 jajek, z czego polowa trafita do kuchni
wielkiego mistrzas. W 1416 roku natomiast Zrédto notuje juz zakup 56 940 jaj.
W tym przypadku takze potowa trafia do wzmiankowanej wyzej kuchni.

Za produkcje sera w panstwie zakonnym odpowiadat zarzadca bydta (Viehne-
ister) *. Jemu podlegaly magazyny, w ktérych znajdowaly sie duze zapasy tego
produktu zywno$ciowego®.

Jezeli chodzi o nabial, cze$¢ z tych produktéw uzyskiwano z wlasnych
hodowli, cze$¢ natomiast trzeba bylo zakupié. Warto jeszcze wspomnieé, ze
inne produkty typu mlecznego tez byly spozywane przez wielkich mistrzéw,
ale juz sporadycznie, poniewaz szybciej ulegaly zepsuciu. Mowa tu o mleku
i $mietanie. Jednak Krzyzacy stosowali powszechnie (przynajmniej w kuchni
wiekomistrzowskiej) substytut mleka zwierzecego, a mianowicie mleko mig-
dalowe. Dtuzej moglo by¢ magazynowane, stuzyto gtéwnie jako produkt do
wyrabiania bialych serows.

Podsumowujac, ilo$¢ i r6znorodno$é produktéw znajdujacych sie w kuch-
niach zamkowych oraz tych trafiajgcych na stoty wielkich mistrzéw byta napraw-
de imponujaca. Wielcy mistrzowie posiadali wlasng kuchnie oraz oddzielnych
kucharzy. Ponadto, ksiegi rachunkowe zakonu krzyzackiego poswiadczaja, iz
spozywali oni inne produkty i potrawy niz pozostali cztonkowie Zakonu. Jak
poswiadczaja Statuty, wielki mistrz otrzymywal najwiecej ryb i miesa — w ilosci
jak dla czworga braci — zeby mégl podzieli¢ si¢ z potrzebujacymi®. O zapasach
zgromadzonych w piwnicy wielkiego mistrza relacjonowal kronikarz - Wigand
z Marburga, ktéry wyraznie wskazal wielkie zdumienie kréla Kazimierza Wiel-
kiego na ich widok:

S Regula, s. 44.

S AMH, s. 159: summa 62 m. vor 877 schok eyger, des ist in des meysters kochen 31 m. vor 400 unde
38 schok.

55 AMH, s. 231: Dy eyger rechente Man halb in des meysters kochen unde halb in des covents
cochen, yelichem 55. 8sc. vor 450 schok unde 24"> schok.

5 GStA PK, XX. HA, OBA, Staatsarchiv Konigsberg im 1445 (1445-1451), nr 9029; Zu Ma-
rienburg [...] Der Viehmeister, 1RS.

STMAB, s. 136-137. Inwentarz w 1392 1. wymienia 8000 sztuk sera [...] item 8000 kese, 7 lat
pozniej — 10 000 sztuk. [...] item 10000 kese. Inwentarz zarzadcy bydta, wiecej MAB, s. 110-115.

8 Wigcej na temat nabiatu, vide M. Dembinska, op. cit., s. 123-124.

59 Statuten, s. 66-67: Der meister unde alle die gesunden brudere sulen sitzen an die conventes
tavelen unde sulen da nutzen glichez ezzen unde trinken. Die brudere, die da dinent, sulent sich des
vlizen, daz man die schuzelen gliche anerihte unde daz trinken gliche teile, idoch sal man dem meistere
vische unde vleisches also vile geben, als vier anderen bruderen, die da zu buze sitzent, oder sweme er
anders wolle, muge teilen. Vide A. R. Chodynski, Styl i formy zycia swieckiego na dworze wielkich
mistrzoww Malborku, w: Zamek i dwor w sredniowieczu, red. J. Wiesiolowski, Poznan 2001, s. 107.



270  Joanna Elibieta Sliczyiska

»L...] krél Kazimierz zjechal do mistrza dla wypatrzenia stanu kraju. Mistrz
przyjat go jak przystalo na kroéla, uczcit i otworzyt piwnice, kuchnig i szafowat mu,
co bylo potrzeba i koniom jego [...]. Obejrzawszy to krél powiedzial mistrzowi:
,Panie [...] widze obfito$¢ wszystkiego i t. d. i wojowaé z wami niechece, moi nie
mogli temu wierzy¢ com widzial w tym zamku, oprécz tego com nie widzial, ze
pelen jest zywnosci.”s

Bardzo istotne, jak wynika z zapisek Zrédtowych i archiwalnych, byly réwniez
funkcje urzednicze w panstwie zakonnym w Prusach. W gléwnej mierze sprawowali
je bracia rycerze krzyzaccy. Urzedy te w zaleznosci od wykonywanego zadania
posrednio badz bezposrednio zwigzane byly z zaspokajaniem potrzeb konsump-
cyjnych wielkich mistrzéw. Dlatego tez do odpowiedniej funkcji byt przypisany
dany urzad. Ponadto - co na koniec warte jest uwagi — jednym z takich urzedéw,
poswiadczonych w Zrédlach, gléwnie w cytowanym zespole OBA - byt zwierzchnik
magazynéw zywnosciowych (Tempelmeister). Urzad ten nie byt petniony nigdzie
indziej poza panstwem zakonu krzyzackiego w Prusach.
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STRESZCZENIE

Celem artykutu byta préba odpowiedzi na pytania: jakie produkty znajdowaly si¢
na krzyzackich stolach na przetomie XIV i XV wieku?, w jakich ilo$ciach prze-
chowywano je w spizarniach na potrzeby wielkiego mistrza? Ponadto, zwrécenie
uwagi na bardzo istotne kwestie, mianowicie na funkcje urz¢dnicze w panstwie
zakonnym w Prusach, pelnione przez braci-rycerzy krzyzackich, ktére byly po-
S$rednio lub bezposrednio zwigzane z zaspokajaniem potrzeb konsumpcyjnych
wielkich mistrzéw.

Stowa kluczowe: zakon krzyzacki, produkty spozywcze, funkcje urzednicze braci-
-rycerzy krzyzackich.
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SUMMARY

The main aim of this article was predominantly to answer the question: what
products could be found on Teutonic dining tables on the verge of 14th and 15th
century? And furthermore, in what amounts those food products were stored in
the larders of great masters to satisfy their needs? Additionally, some other issues
were thoroughly considered; namely official functions in the monastic state in
Prussia performed by Teutonic knights-friars, which were indirectly or directly
connected with satisfying the consumption needs of great masters.

Keywords: Teutonic Order, food products, official functions of Teutonic knights.



